MENU espPeciAL JANTOKI
Crema fria de tomate con aceite de albahaca.

Ensalada de jamén de bellota con foie de oca y alifio de
mango.

Suprema de bacalao con gratén al aroma de ajo.

Sorbete de limén al cava.

Tournedor de buey con salsa de vino tinto.

Canultillos de Idiazabal y dulce de membiillo.

Café o infusion, chupito de licor de hierbas o similar.

Vino reserva de nuestra bodega tinto y/o blanco®.

*(Una botella por cada 4 comensales)

75,00 €

(IVA incluido).

JANTOK
COCINA DEL NORTE
Avda. de la Cafiada 111.
(PISTAS DE TENIS DE COSLADA)
28823 Coslada

Reservas 91 669 53 79
info@jantoki.com
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MENUS PARA GRUPOS

COCINA DEL NORTE



MENU JANTOKI N2 1

Ensalada de jamén con picatostes y alifio de tomate.
Revuelto de gambas y ajetes tiernos con aceite de albaha-
ca.

Pimientos de Piquillo rellenos de bacalao con salsa cremo-
sa de pimientos.

Medallones de ibérico con salsa de setas y su guarnicion.
[o]

Lomo de dorada con refrito de ajo y oliva virgen.

Surtido de postres y tartas de la casa.*

Café o infusion y copa de cava.
Vino tinto y/o blanco de la casa.*

35 ,00 €
MENU JANTOKI N¢ 2 (IVAincluido).

Surtido de patés con confitura de arandanos.
Ensalada de salmén con aderezo de eneldo.
Croquetas de bacalao sobre salsa de pimientos de Piquillo.

Entrecotte de cebon a la parrilla con sal gorda y pimienta

negra.
o)

Supremas de mero en salsa.de cilantro y'limon.

Surtido de postres de la casa.*

Café o infusion y copa de cava.
Vino tinto y/o blanco de la casa.*

40,00-€

(IVAincluido).
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MENU JANTOKI N® 3

Tarrina de foie de oca de caserio con caramelo de Pedro
Ximénez.
Revuelto de bacalao ahumado con pasas de Corinto.
Ensalada de pollo a la brasa con alifio de mostaza dulce.

Escalopines de solomillo de buey con salsa de queso de
Cabrales.
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Lomo de lubina al horno con salsa de txacoli.

Sorbete de limon al cava.
Surtido de postres de la casa.*

Café o infusion y copa de cava.
Vino tinto y/o blanco de la casa.*

45,00 €

(IVA incluido).

SIRVAN ESTOS MENUS DE ORIENTACION,
ESTANDO ABIERTOS A CUALQUIER CAMBIO
QUE USTED NOS SUGIERA.

* Una botella, racién y surtido de postres por cada
4 comensales.
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MENU JANTOKI N2 4

Surtido de ibéricos acompafiados de “pan con tomate”.
Anchoas de Santofia con ensalada de tomate y lechugas.
Pulpo a la gallega.

Centro de solomillo de buey con reduccién de vino tinto.

Suprema de merluza en salsa ligera de azafran.

Sorbete de limon al cava.
Surtido de postres y tartas de la casa.*

Café o infusion y copa de cava.
Vino de autor de nuestra bodega tinto y/o blanco.*

50,00 €

(IVA incluido).

MENU JANTOKI N2 5

Jamon de bellota acompafado de “pan con tomate”.
Gambas blancas a la plancha.
Ensalada verde con virutitas de Idiazabal y alifio dulce.

Chuleton de buey a la brasa.

Suprema de bacalao con gratén de ajo.

Sorbete de limén al cava,
Surtido de postres y.tartasde la casa.*

Café o infusion y copa de cava.
Vino de autor de nuestra bodega tinto y/o blanco.*

55,00 €

(IVA incluido).



